
+ Tout acier inox
+ Polyvalente
+ Lavage facile
+ 3 versions :
 + Dénerveuse V430C
 + Découenneuse V430D
 + Dénerveuse-découenneuse 
 V340CD

Particularités 

Measurement / Power

Dimensions / Puissance

Special features

V 430

Used for :
All kinds of meat

Utilisation :
Toutes les viandes

+ Largeur de coupe : 488 mm
+ Hauteur sans support : 350 mm
+ Hauteur avec support : 1020 mm
+ Largeur : 840 mm
+ Profondeur : 610 mm
+ Poids : 70 kg
+ Puissance : 0,55 kw
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+ 100% stainless steel
+ Different uses
+ Easy washing
+ 3 models :
 + Membrane remover V430C
 + Derinder V340D
 + Membrane remover-derinder
 V430CD

+ Cutting width : 488 mm
+ Height without support : 350 mm
+ Height with support : 1020 mm
+ Width : 840 mm
+ Depth : 610 mm
+ Weight : 70 kg
+ Power : 0, 55 kw

Conçu et fabriqué en France
Designed and made in France
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